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NICHTS ERMnTELT 



Die 

(§) Maschine zum Bereiten von Getranken 

(§) Zur Vermet dung von Streuungen bei der Dosierung 
von Kaffeemehl, Kakaopulver oder a hn lichen pulverfor- 
migen Stoffen in Getrankeberertem wtrd vorgeschlagen, 
eine Einrichtung zur lonisation der Luft in dem Get ran ke- 
bererter vorzusehen. Die ionisierte Luft bewirict eine Neu- 
tralisation des pulverfdrmigen Staff es und verhindert so- 
mrt das gegensertige Abstossen bzw. das Anhaften an an- 
deren Einrichtungen in der Maschine, wie zum Beispiel 
Trichter oder Rutschen. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine Maschine zum automatischen 
Beieiten von Getranken, insbesondere eine automatische 
Kaffeemaschinc, bei der gcmahlcne Kaffeebohnen in eine 5 
Briihkammer dosiert werden, in der Bruhkammer durcb das 
Kaffeemehl heifies Wasser geleitet wild und das fertige Ge- 
trank entweder in einem \forratsbehalter zwischengespei- 
chert wild oder direkt in ein GefaB, zum Beispiel eine Tasse, 
ausgegeben wird. Die Erfindung eignet sich aber gleicher- 10 
mafien auch zum Einsatz in Schokolade-Dispensern oder 
anderen Getranke-Maschinen in denen pulverformige Stoffe 
verarbeitet werden. 

In heute gangigen automatischen Kaffeemaschinen wer- 
den die ganzen Kaffeebohnen bevorratet und bei einer Bru- 15 
hanforderung frisch gemahlen. Aus dem Mahlwerk fallt das 
Kaffeemehl iiber Trichter oder Rutschen, etc. in die Bruh- 
kammer, die anschlieBend verschlossen wird. Je nach Kaf- 
feesorte und -Art mussen zwar verschiedene Parameter an 
der Muhle eingestellt werden, fur frischen Kaffee ist aber 20 
das frische Mahlen der Bohnen heute iiblich. Diese Technik 
ist auch fur alle Bruherarten gleich. Selbstverstandlich gibt 
es viele verschiedene Typen von KafiFeemuhlen, die sich von 
der Art der Forderung der Kaffeebohnen oder des Kaffee- 
mehls oder von der Lage, zum Beispiel horizontal oder ver- 25 
tikal, unterscheiden. Desweiteren gibt es auch Kafifeema- 
schinen, die eine Menge gemahlenen Kaffeepulvers bevor- 
ralen und uber einen Kaffeemehlrx>rtiorrierer dem Briiher 
zuruhren. 

Allen gemeinsam ist aber f olgender Nachteil: 30 
Durch den Mahl- oder Fordervorgang werden die einzelnen 
Komchen des Kaffeemehls statisch positiv aufgeladen. Da- 
durch stoBen sich die einzelnen Kaffeekomchen gegenseitig 
ab, was zu einer merklichen Streuung des Kaffeemehls 
fuhrt AuBerdem werden die Kaffeekornchen von den Um- 35 
gebungsmaterialien wie zum Beispiel einem Kunststoff- 
trichter oder einer Rutsche statisch angezogen oder eben- 
falls abgestoSen, was dazu fuhrt, daB ein nicht unbetrachtli- 
cher Teil des Kaffeemehls an diesen Teilen hangen bleibt 
oder abgelenkt wird, anstatt in die Briihkammer zu fallen. 40 
Dadurch entsteht einerseits eine \ferschmutzung der Kaffee- 
maschine von innen an Stellen zu denen oft der Benutzer 
keinen oder nur einen emgeschrankten Zugang zu Reini- 
gungszwecken hat Die innere Verschmutzung der Kaflfee- 
maschine mit Kaffeemehl muB also oft vom Kundendienst 45 
bei regelmaBigen Wartungsarbeiten beseitigt werden, was 
Zeit und sonrit auch Geld kostet AuBerdem kann es vor- 
kommen, daB Kaffeemehl, das an inneren Einrichtungstei- 
len der Maschine statisch anhaftet erst bei einem spateren 
Bruhvorgang in die Briihkammer gelangt, was zu Qualitats- 50 
einbuBen des fertigen Getranks fuhrt und hygienisch nicht 
unbedenklich ist Erschwerend kommt noch hinzu, daB je 
nach Wetterlage/Luftfeuchtigkeit die statische Aufladung 
des Kaffeemehls auf naturliche Weise iiber die Luft in der 
Kaffeemaschine abgebaut werden kann, so daB der Grad der 55 
Streuung von Faktoren abhangt, die nicht ohne weiteres fur 
einen korrigierenden Eingriff in die Maschinensteuerung 
herangezogen werden konnen. Hieraus resultiert eine Unge- 
nauigkeit in der Dosierung des Kaffeemehls, zumindest des 
Teils des Kaffeemehls, das wirklich in der Bruhkammer an- 60 
kommt, die letztlich von der Umgebungsatmosphare, also 
vom Wetter, abhangt 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es nun diese 
Nachteile der Verschmutzung und Dosierungenauigkeit zu 
reduzieren bzw. ganz zu eliminieren. 65 

ErfindungsgemaB ist hierzu eine Einrichtung zur Ionisa- 
tion der Luft in der Kaffeemaschine vorgesehen. Diese be- 
wirkt, daB auch bei ungunstigen Luftfeuchtigkeitswerten die 
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Luft in der Kaffeemaschine die statische Ladung der Kafifee- 
mehlkomchen neutralisieren kann, wodurch die Streuung 
des Kaffeemehls aufgrund des Wegf aliens der gegenseitigen 
AbstoBung der einzelnen Kaffekdrnchen reduziert wird und 
eine Anhaftung des Kaffeemehls an Ausrustungsteilen ver- 
hindert wird. Einrichtungen zur Ionisation von Luft sind an 
sich bekannt und werden ublicherweise zur Verbesserung 
des Raumklimas zum Beispiel in Wohnraumen aufgestellt 
Es handelt sich hierbei meist um diinne Nadeln, an die eine 
hone elektrische Spannung angelegt wird. Diese Hohe 
Spannung erreicht an der Nadelspitze eine so hohe Ladungs- 
dichte, daB die Ladung an die Luft ubertragen wird. Die 
Luftmolekule, werden also mit einer negativen Ladung be- 
aufschlagt Diese negativ geladenen Luftmolekule werden 
von den positiv geladenen Kaffeemehl komchen angezogen 
und beim aufeinandertreffen der beiden Ladungstrager glei- 
chen sich die Ladungen aus, das Kaffeemehl ist wieder elek- 
trisch neutral. Vorteilhafterweise wird man die Einrichtung 
zur Ionisierung der Luft mpglichst in der Nahe der Kaffee- 
miihle, speziell nahe dem Ausgang aus der Kaffeemuhle an- 
ordnen. Somit wird sowohl die statische Aufladung des Kaf- 
feemehls als auch die statische Aufladung der Umgebungs- 
teile neutralisiert Bei einer entsprechend hohen Leistungs- 
fahigkeit der Luftionisationseinrichtung ist auch eine Posi- 
tionierung der Ionisationseinrichtung im Luftstrom des in 
den meisten automatische Kafifeemaschinen vorhandenen 
Lufters oder in der Konvektionsstromung der Luft in der 
Maschine moglich, wodurch eine gleichmaBige \ferteilung 
der ionisierten Luft in der Kaffeemaschine moglich ist, falls 
zum Beispiel mehrere Kaffeemuhlen in der Maschine inte- 
griert sind oder der Effekt der statischen Aufladung noch an 
anderen Stellen in der Maschine zu Problemen fuhrt 

Uber die Reduzierung der oben genannten Nachteile hin- 
aus bietet die Luftionisation in der Kaffeemaschine noch 
den Vorteil, daB das Kaffeemehl im Bruhraum weniger auf- 
gelockert und gleichmaBiger verteilt wird, wodurch ein auf- 
wendiges Verdichten des Kaffeemehls vor der Briihung zu- 
mindest bei Filterkaffee nicht mehr notwendig ist 

Bevorzugt wird der Ionengenerator mit der Betriebsbe- 
reitschaft der Maschine aktiviert, also direkt iiber den 
Hauptschalter der Maschine eingeschaltet Es ist aber auch 
denkbar den Ionengenerator nur wahrend des Betriebs der 
Muhle oder Fordereinrichtung einzuschalten um Energie zu 
sparen. Es hat sich jedoch gezeigt, daB der Dauerbetrieb des 
Ionengenerators einen positiven EinfluB auf die Gesamtver- 
schmutzung des Inneren der Maschine hat. 

Die erfindungsgemafie Luftionisation in Kafifeemaschi- 
nen kann naturlich auch vorteilhaft in ahnlichen Geraten, 
wie zum Beispiel Schok-Dispensem oder auch bei Kaffema- 
schinen ohne Muhle aber mit Kaffeemehlpordonierer einge- 
setzt werden, wo vergleichbare Probleme auftreten. 

Anhand der Fig. 1-3 soil nachfolgend die Ausgestaltung 
einer erfindungsgemaBen Kaffeemaschine beschrieben wer- 
den. 

Fig. 1 zeigt eine AuBenansicht einer erfindungsgemaBen 
Kaffeemaschine mit einem Gehause 1, einem Vorratsbehal- 
ter fur Kaffeebohnen 2, einem Bedienfeld 3, einem Kaflfee- 
auslauf 4 und einer Abstellflache 5 fur eine Tasse 6 oder ein 
Kannchen. 

Fig. 2 zeigt schematisch die wesentlichen Bauteile im In- 
neren einer erfindungsgemaBen Kaffeemaschine mit dem 
Vorratsbehalter 2, dem Auslauf 4, einer Tasse 6, einer Kaf- 
feemuhle 7 mit einem Motor 8, einer Rutsche 9, einem Brii- 
her 10 mit einem Wasserzulauf 11 und einem Boiler 12, so- 
wie mit der Luftionisationseinrichtung 13. Aus Griinden der 
Ubersichtlichkeit sind nur die wesentlichen Bauteile darge- 
stellt 

Wird vom Bediener der Maschine am Bedienfeld 3 eine 
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Getran kean forderung ausgelost, so mahlt zunachst die 
Muhle 7 eine voreingestellte Menge Kafifeebohnen, die uber 
die Rutscbe 9 in den Briiher 10 gelangen. Die Funktion des 
Luftionisators 13 bewirkt, da£ das Kafifeepulver die Muhle 
im wesentlichen ohne Streuung verlasst und uber die Rut- s 
sche auch im wesentlichen ohne Anhaften oder Streuung in 
den Briiher gelangt Im Briiher wird heifies Wasser durch 
das Kaffeemehl geleitet und das fertige KafFeegetrank uber 
einen nicht dargestellten Filter abgezogen und uber die Aus- 
gabeleitung 4 indieTasse 6 oder ein Kannchen geleitet Bei 10 
entsprechender Platzeinteilung in der Maschine ist es auch 
mdglich, daB das Kaffeemehl aus der Muhle direkt in den 
Briiher fallt, also ohne eine Rutsche, aber auch in diesem 
Fall ist der erfindungsgemaBe Einsatz eines Luftionisators 
wie eingangs beschrieben voiteilhaft 15 

Anstelle der Kaffeemuhle 7 kann auch nur eine Forder- 
einrichtung oder Draeieinrichtung installiert sein, die fertig 
gemahlenes Kaffeemehl oder andere pulverformige Zutaten 
in den Briiher 10 oder zum Beispiel in eine Mischeinrich- 
tung fur die Herstellung von Irinkschokolade oder Suppen, 20 
etc.fordert 

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungsformen der Erfindung 
sind in den Unteranspruchen beschrieben und werden nicht 
weiter bildlich dargestellt 

25 ' 

Patentanspruche 



1. Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken aus flussigen und pulverformigen Bestandteilen 
dadurch gekennzeichnet, daB die Maschine eine Ein- 30 
rich tun g zur lonisation der Luft enthalt 
Z Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken nach Anspruch 1 dadurch gekennzeichnet, daB die 
Maschine eine Maschine zum automatischen herstellen 
von Kaffee isL 35 

3. Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken nach Anspruch 2 dadurch gekennzeichnet, daB die 
Einrichtung zur Ionisation der Luft nahe beim AuslaB 
des Kafifeemehls aus der Kaffeemuhle oder dem Kaf- 
feemehlportionieier angeordnet ist 40 

4. Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken nach Anspruch 1 oder 2 dadurch gekennzeichnet, 
daB die Einrichtung zur Ionisation der Luft im Luft- 
strom eines Lufters oder im Konvektionsstrom der Luft 

in der Maschine angebracht ist 45 

5. Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken nach einem der Anspruche 1-4 dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Einrichtung zur Ionisation der Luft 
aus einem Spannungsvervielfacher und mindestens ei- 
ner Nadel besteht 50 

6. Automatische Maschine zum Bereiten von Getran- 
ken nach einem der Anspruche 2, 3 oder 5 dadurch ge- 
kennzeichnet, daB mehrere Nadelspitzen zur Luftioni- 
sation ringformig urn den AuslaB des Kaffeemehls aus 
der Kaffeemuhle oder dem Kafifeemehlportionierer an- 55 
geordnet sind. 
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TITLE: Coffee maker has integrated grinder equipped with ionizer in 

order to demagnetize coffee powder for better distribution in 
brewing chamber 



Basic Abstract Text - ABTX (1): 

NOVELTY - When the coffee maker/grinder is switched on, the required 
quantity of coffee beans is ground and transported on a chute (9) into the 
brewing chamber (10). The ion generator (13), which is automatically started, 
has an anti-static effect, facilitates an even distribution of the coffee powder 
inside the chamber (1 0) and prevents parts of the coffee powder from sticking to 
the surface of the chute (9). An accumulation of residues of coffee powder inside 
the device can be avoided. 

Basic Abstract Text - ABTX (8): 

coffee grinder 7 
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